
V O O R G E R E C H T E N  
B U F F E L M O Z Z A R E L L A  1 0 ⁵ ⁰  
salade van rucola met buffelmozzarella, chutney van tomaten & basilicumolie 
 

G E M A R I N E E R D E  Z A L M  1 2  
gravad lachs gemarineerd in dille en met venkel & little gem 

 
H O L L A N D S E  G A R N A L E N B I S Q U E   9 ⁵ ⁰  
soep getrokken van Hollandse garnalen met garnituur van kokkels & inktvis 
 

D U O  V A N  E E N D  1 2  
gerookte eendenborst en eendenlever met witlof, popcorn & jam van rode ui 
 

C A R P A C C I O  H O L L A N D S  W E I D E R U N D   1 1  
carpaccio, truffelmayonaise, rucola, oude Hollandse kaas & pijnboompitten   
 

 

H O O F D G E R E C H T E N  
B I E T ,  A P P E L ,  W A L N O O T  &  G E I T E N K A A S   1 7 ⁵ ⁰  
bladerdeegtaartje gevuld met bieten, appel, walnoten & geitenkaas, met bladspinazie & 

geroosterde aardappel 
 

K A B E L J A U W  2 2 ⁵⁰  
op de huid gebakken kabeljauwfilet, aardappel-zuurkooltaartje, salade van rucola & waterkers, 

beurre blanc met muskaatdruiven 
 

H E R T   2 4 ⁵ ⁰  
gebakken hertenbiefstuk, crème van gepofte knolselderij, roergebakken spruitjes, 

kastanjechampignons & gerookte spek, pommes carre, jus van chocolade & aceto balsamico 
 

M A A S - R I J N - I J S S E L  S T E A K   2 2 ⁵ ⁰  
gegrilde staartsteak, geroosterde winterpeen, pastinaak & peterseliewortel, romige 

aardappelgratin met saus van rode port & roze peperbessen  
 

S P E C I A L S  
elke dag heeft u, buiten de kaart om, de keuze uit drie specials: vlees, vis en vegetarisch, deze 

wisselen iedere twee weken. Vraag uw kelner naar deze seizoensgebonden gerechten. 
 

S U P P L E M E N T E N  
gemengde salade  4²⁵  

extra portie seizoensgroenten  4²⁵  

huisgemaakte frites met Zaanse mayonaise  3 

zoete aardappelfrietjes  3⁷⁵ 

 
 

N A G E R E C H T E N  
I J S C O U P E  F L O O R   6 ⁹ ⁵  
ijscoupe met 3 bolletjes: walnoot- en vanilleroomijs & appelsorbet 

 

C R È M E  B R Û L É E   7 ² ⁵  
glutenvrij dessert, crème brûlée met vanilleroomijs & seizoensfruit 

 

C H E F ’ S  D E S S E R T   7 ⁵ ⁰  
elke dag weer een verrassing  

 

C H O C O L A D E  C H E E S E C A K E   7 ⁵ ⁰  
cheesecake van witte chocolade, mousse van pure chocolade & koffie roomijs 

 
H O L L A N D S  K A A S P L A N K J E  9 ² ⁵  
kaasplankje met Bastiaanse blauwe kaas, Bettine blanc, Doruvael, oude Rotterdammer, 

vijgenjam, walnoten en kletsenbrood  
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